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Sistema de horneado avanzado, 
cocina cada pizza a la perfección, 
con base crujiente y queso derretido.  
Sistema de calentamiento 
micromolecular.

HORNEADO PERFECTO

• Modelo refrigeración: -3º

• Modelo congelación: -18º

DOS MODELOS

De 6 a 12 tipos de pizza diferentes. 
Desde las clásicas hasta opciones 
gourmet, hay algo para todos.

VARIEDAD DE OPCIONES
Elección del lugar de instalación 
tanto interior como exterior.

INSTALACIÓN

Pantalla táctil doble.
Pedir tu pizza favorita es rápido, 
sencillo e intuitivo. 
Pantallas de 55” y 18,5”.

FÁCIL DE USAR

Diseño pensado para facilitar
la limpieza y el reabastecimiento.

MANTENIMIENTO SENCILLO

Con nuestro sistema de control a 
distancia, puedes gestionar tu 
máquina desde cualquier lugar.

CONTROL A DISTANCIA
Los ingredientes se mantienen 
frescos y en óptimas condiciones 
gracias a nuestra tecnología de 
refrigeración de última generación.

REFRIGERACIÓN AVANZADA

Nuestra máquina
EXPENDEDORA DE PIZZAS

Nuestra máquina expendedora de pizzas combina 
la última tecnología con un diseño moderno y 
compacto para ofrecerte la mejor experiencia.
Dispone de un sistema de conservación óptima que 
mantiene los ingredientes frescos y listos para una 
cocción deliciosa.
Con estas Con estas características innovadoras, nuestra 
máquina expendedora de pizzas garantiza una 
calidad increíble en cada porción.
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MÁQUINA PRODUTOS VENDA
MEDIA MENSAL

MARGEN BRUTO
PRODUCTO

BENEFICIO
BRUTO MENSUAL

BENEFICIO
BRUTO ANUAL

De 6 a 12 tipos
de pizza
diferentes

Snacks, bebidas,
papel de fumar,
preservativos, etc.

Hielo, helados,
congelados, etc.

Café, capuccino,
chocolate, etc.

Pasta
instantánea

COSTE
MÁQUINA

* Precios sin IVA
* Precios básicos sin incluir extras (obra, instalación, medios de pago digitales, conexión a plataformas delivery como globo, uber o  ecommerce propio.)
* Información válida excepto error tipográfico.


